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www.temptainer.se

Temptainer Basic - en ny serie 
förstklassiga transportboxar från Hallins

Temptainer Basic är samlingsnamnet på en helt 
nyutvecklad serie högkvalitativa boxar för transport  
och förvaring av varm och kall mat. En basversion av 
mattransportkonceptet Temptainer med samma goda 
egenskaper, prestanda och fuktionalitet. 

Som övriga Temptainer familjen är boxarna tillverkade 
helt i rostfritt stål för bästa tänkbara hygien, hållbarhet 
och livslängd. 

Resultatet av utvecklingsarbetet är en serie boxar som 
verkligen lever upp till mottot för Temptainer projektet:

Varm mat ska serveras varm, kall mat ska serveras 
kall och all mat ska hanteras hygieniskt. Och det 
får gärna vara roligt att göra det. Temptainer säkrar 
matens kvalitet och ger utrymme för den matglädje 
som är förknippad med att både tillaga, servera och 
njuta av en god måltid. Det innefattar rätt teknik för 
temperaturhållning och hygien, rätt utformning för en 
sund arbetsmiljö och rätt egenskaper för god ekonomi.

  



  

Temptainer® Tower N 4 + H 4

www.temptainer.se

Temptainer® Single 
Temptainer Single finns i en storlek med 12 gejdrar men i fem olika varianter, neutral, statisk värme, 
konvektionsvärme, kompressorkyla och Peltier kyla. Värme- och kylmodulerna är placerade i boxarnas rygg 
vilket ger optimal luftcirkulation och temperatur i boxen samt enkel service och underhåll. Samtliga modeller 
är tillverkade helt i rostfritt stål, med helsvetsat innerskåp och pressade gejdrar för maximal hygien och 
tålighet. Stora kullagrade hjul gör boxarna mycket smidiga att hantera. 

Hallins Sales AB, Box 24 SE-599 21 Ödeshög Sweden
             Tel: +46 144 153 00, Fax: +46 144 314 00
                       E-mail: info@hallins.com
        Web: www.hallins.com, www.temptainer.se
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Artikel M6060012-01 M6061012-01 M6062012-01 M6063012-01 M6064012-01

Modell Neutral Statisk värme Konvektionsvärme
Peltier kyla
konvektion

Kompressor kyla
konvektion

Antal gejdrar för GN 
Kantiner

12 par 12 par 12 par 12 par 12 par

Avstånd mellan 
gejdrar

80 mm 80 mm 80 mm 80 mm 80 mm

Kapacitet GN kantiner
12 x 1/1-65 eller
6 x 1/1-150

12 x 1/1-65 eller
6 x 1/1-150

12 x 1/1-65 eller
6 x 1/1-150

12 x 1/1-65 eller
6 x 1/1-150

12 x 1/1-65 eller
6 x 1/1-150

Kapacitet max 120 liter max 120 liter max 120 liter max 120 liter max 120 liter

Vikt 50 kg 55 kg 55 kg 60 kg 65 kg

Elanslutning ---
220-240 V AC / 
50-60 Hz / 800 W

220-240 V AC / 
50-60 Hz / 800 W

220-240 V AC / 
50-60 Hz / 135 W

220-240 V AC / 
50-60 Hz / 136 W

Nedkylningstid till
 +3 °C (+25°C 
omgivningstemp.) ---

40 minuter 15 minuter 40 minuter 15 minuter

Kyleffekt
dT = ambient - insida 
vagn temperatur ---

--- --- dT = max 22 °C ---

Termostat --- Digital justerbar Digital justerbar Digital justerbar Digital justerbar

Isolering
min 40 mm CFC-fri 
polyuretan

min 40 mm CFC-fri 
polyuretan

min 40 mm CFC-fri 
polyuretan

min 40 mm CFC-fri 
polyuretan

min 40 mm CFC-fri 
polyuretan

Hjul
160 mm, 2 fasta, 
2 sväng/broms

160 mm, 2 fasta, 
2 sväng/broms

160 mm, 2 fasta, 
2 sväng/broms

160 mm, 2 fasta, 
2 sväng/broms

160 mm, 2 fasta, 
2 sväng/broms

Temperaturindikator --- Digital Digital Digital Digital

Kapslingsklass IP
IP 55 insida
IP 55 utsida

IP 55 insida
IP 55 utsida

IP 55 insida
IP 21 utsida

IP 55 insida
IP 21 utsida

IP 55 insida
IP 21 utsida

Material
EN 1.4301, polyuretan EN 1.4301, polyuretan EN 1.4301, polyuretan EN 1.4301, polyuretan EN 1.4301, polyuretan

Dimensioner A = 770 mm A = 770 mm A = 770 mm A = 835 mm A = 880 mm
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